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VINS CHAMPENOIS
COTEAUX ROUGE
THOMAS-PAVY 8 €/12CL OU 25€/0,5L
VIN ROUGE 70% PINOT MEUNIER & 30% PINOT NOIR, VIEILLI 6 MOIS EN FOT
COTEAUX BLANC
LES PISSELOUPS (M. GENET) 12€/12CL OU 65€/0,75L

VIEILLES VIGNES 100% CHARDONNAY / CHOUILLY - 100% VIEILLIT EN FOT

LA BIERE "HULULUNA" DE TAUXIERES-MUTRY (EN BOUTEILLE DE 33CL)

BLANCHE 46% VOL 480 €
BLONDE 6,0% VOL

IPA66% VOL 490 €
TRIPLE 8% VOL



JUS DE FRUITS FRAIS
[ LES VERGERS DE ST PIERRE / LA NOUE (51] ]

POMME
POMME-FRAMBOISE
POMME-CITRON
POMME-MYRTILLE
POMME-FRAISE

SOFT

EAU MINERALE (50 CL)
EAU MINERALE GAZEUSE (50 CL )

COCA-COLA (33 CL)
COCA-COLA ZERO (33 CL)
LIPTON 1CE-TEA PECHE ( 25 CL )

CAFE, THE

EXPRESSO EN GRAINS
DOUBLE EXPRESSO EN GRAINS
DECAFEINE MOULU

CAFE ALLONGE EN GRAINS

THE (25 CL )

420 €

350 €

380 €

190 €
380 €
220 €
240 €
300 €



CHIPS “THAAS” DE LA MARNE DE THAAS
NATURE OU CRAQUANTE 420 €
VINAIGRE OU CITRON 440 €

GRAINES DE SOJA GRILLEES ( PAYSAN 02 BLANZY-LES-FISMES )

AIL & FINES HERBES 690 €
FINEMENT SALE
PIMENT DESPELETTE

HOUMOUS DE SOJA [ PAYSAN 02 BLANZY-LES-FISMES )
AIL/CITRON 890 €

BETTERAVE ROUGE
CITRON/CUMIN

BOULANGERIE BERTIN/ CHOUILLY

CROQUE M. ( POUR 2) 900 €
PATES EN CROOTE [ POUR4-) 2000 €
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LE MIGNON “LA COCHONAILLE SANS COCHONNERIE” ORBAIS L'ABBAYE

POT DE 80G POT DE 180G

LE BOUDIN A TARTINER 650 € /
LE MIGNON AU MARC DE CHAMPAGNE 650 € 850 €
LES RILLETTES MIGNONNETTES 6,50 € 850 €
LA MOUSSE DE FOIE AU SAFRAN & RATAF1A 6,70 € /
LE FAMEUX JAMBON DE REIMS / 850 €
“VRAI & BON DE THENNES / PICARDIE J—
TERRINE DE LA MER AU SAUMON 690 €
DEJEUNER DU PAYSAN (PUR PORC, AIL & ECHALOTE) 650 €
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PLANCHE DE CHARCUTERIES (5 CHARCUTERIES)
M (2 PERS. ) 15,00€ / L (4 PERS. ) 30,00€ / XL ( 6 PERS. ) 45,00€

PLANCHE DE FROMAGES (5 FROMAGES)
M (2 PERS.] 1,00€ / L ( 4 PERS. ) 3200€

PLANCHE MUNIFICENCE (4 CHARCUTERIES / 2 FROMAGES)
M (2 PERS.) 5.00€ / L ( 4 PERS. ) 3200€ / XL (6 PERS. ) 48.00€

PLANCHE NORDIQUE (SAUMON CHAMPENOIS A MARDEUIL)
M (2 PERS) 20,00€ / L ( 4 PERS. ) 40,00€

PLANCHE TERROIR [PATF CROOTE, RILLETTES, JAMBON DE REIMS)
M (2 PERS) 20,00€ / L ( 4 PERS. ) 40,00€

PLANCHE GOURMANDE (PLANCHE SUCREE]
M (2 PERS. ) 1100€



BOCAUX A MANGER “VRAI & BON" DE THENNES / PICARDIE

SALE : 290 €
SALADE FROIDE GOURMANDE ( QUINOA & PETITS LEGUMES )

TARTIFLETTE

SAUCISSE MORTEAU ET SES LENTILLES
BLANQUETTE DE VOLAILLE

MOUCLADE

NAVARIN DE DINDE / LEGUMES PRINTANIERS
BOURGUIGNON

CHILT CON CARNE

PARMENTIER DE CANARD

TAJINE VEGETAL ( PLAT VEGETARIEN |

PAVE DE SAUMON (+ 160€)

CASSOULET AUX MANCHONS DE CANARDS CONFITS
PAELLA ( FRUITS DE MER ET MERGUEZ EPICEES )
POTEE PICARDE

SUCRE : 790 €*

RIZ AU LATT

VELOURS (ACAO

CREME VANILLE
CRUMBLE AUX POMMES
MOELLEUX AU CHOCOLAT

*+ 150€ ACCOMPAGNE DUNE BOULE DE GLACE [VANILLE OU BISCUIT ROSE)

CAFE OU THE GOURMAND 550 €
EXPRESSO + UNE MADELEINE + UN MINI MUFFIN + UN MINT CANNELE



